
S A G R A
ASPARAGOdell’

20 .50
Flan di asparagi, crudo di Parma
scaglie di grana

24 .50

Risotto  con  asparag i  e  gamber i  

Ravioli agli asparagi con fonduta
di formaggio Gottardo e pepe della 
Valle Maggia

Uova e  asparag i  a l la  b i smark

P i a z z a  R i f o r m a  1  -  6 9 0 0  L U G A N O

Uovo a 65° su fonduta di formaggio
dell’Alpe e asparagi

21 .00

23 .50

23 .50

32 .50

29 .50

Per garantire la vostra sicurezza alimentare, vi consigliamo di chiedere sempre al nostro personale  di sala la
lista degli allergeni presenti nelle nostre pietanze. Continuità e qualità sono alla base del nostro lavoro, pertanto
alcuni ingredienti dei nostri piatti, potrebbero essere acquistati surgelati o lavorati in abbattitore. Per maggiori

informazioni potete rivolgervi al nostro personale di sala.

Tagliatelle con asparagi e salmone 25 .50

Orecchiette con asparagi e 
luganighetta ticinese

20 .50

Filetto di salmone con asparagi
e salsa olandese

Arrosto di maiale, asparagi e 
purè di patate

Controfiletto di manzo svizzero con
asparagi alla griglia, salsa ai funghi

45 .50



E ier  und  Sparge l  à  la  B i smarck

SPARGELFEST

20 .50

45 .50

Schwe inebraten ,  Sparge l  und
Kartoffe lpüree   

Um Ihre Lebensmittelsicherheit zu gewährleisten, empfehlen wir Ihnen, stets unser Restaurantpersonal nach der Liste der
in unseren Gerichten enthaltenen Allergene zu fragen. Kontinuität und Qualität sind die Grundlage unserer Arbeit, daher

können einige Zutaten unserer Gerichte gefroren gekauft oder im Schockkühler verarbeitet werden. Für weitere
Informationen können Sie sich gerne an unser Speisesaalpersonal wenden.

Eggs and asparagus à la Bismarck

24 .50Sparge l f lan ,  Parmasch inken  und
Parmesanf locken
Asparagus flan, Parma ham and parmesan flakes

21 . 50E i  be i  65°  auf  A lpkäsefondue
und Sparge l
Egg at 65° on Alpe cheese fondue and asparagus

23 .50Risotto  mi t  sparge l  und  Garne len
Risotto  wi th  asparagus  and shr imp

23 .50R a v i o l i  g e f ü l l t  m i t  S p a r g e l  ,
G o t t h a r d  K a s e f o n d u e ,  
V a l l e  M a g g i a  P f e f f e r
Ravioli stuffed with asparagus, with Gotthard CHEESE
FONDUE and Valle Maggia pepper

25 .50Tagl iate l le  mi t  Sparge l  und  Lachs
Tagliatelle with asparagus and salmon

Roast pork, asparagus and mashed potatoes

To guarantee your food safety, we advise you to always ask our dining room staff for the list of allergens
present in our dishes. Continuity and quality are the basis of our work, therefore some ingredients of our dishes

could be purchased frozen or processed in a blast chiller. For further information you can contact our dining
room staff.

ASPARAGUS FESTIVAL

20 .50Orecchiette Pasta mit Spargel und
Tessiner Wurst
Orecchiette pasta with asparagus and Ticino sausage

29 .50

Schweizer Rinderfilet mit gegrilltem
Spargel und Pilzsauce
Swiss beef sirloin with grilled asparagus, mushroom sauce

32 .50Lachsfilet mit Spargel und Holland sauce
Salmon fillet with asparagus and holland sauce


