Bretzel con salsa al formaggio Q.50 ) e i ’ ; W
Anelli di cipolla @.50 . - ——
Tris italiano di fritti 9.50 A HOMEMADE
Alette di Pollo croccanti con salsa piccante 12.50
Frittelle di alghe marine con salsa dello chef 12.50 BURGER VEGGlE 1750
Jqlaperfo fritti con salsa 12.50 Carne veggie, pomodoro, insalaa,
Focaccia, speck e grana 14.50 Tofu e panna acida
Bis di arancini di carne Homemade al burro 15.50 Servito con patate Country
D ANTIPASTI! & INSALATE BURGER CHICKEN 18.50
S Petto di pollo doppia panatura, provola
:::g:g:g \r/nei;(tj: 3558 Affumicata, insalata, pomedoro, salsa rosa
Polpeite di manzo fritte con salsa al caciocavallo  14.50 Servito con patate Country
Insalata con Bufala, tonno,olive 19.50 BURGER FlSH 195
Insalata con pollo, olive e mais 21.50 Cod b 5 . 3
Tagliere di salumi e formaggi nostrani 28.50 strcznc?:icltjlc;m EROoAREREISIROTI S
) ROSTI HOUSE Servito con patate Country
Rosti con uovo, formaggio, bacon 21.00 1
Rosti con bratwurst e salsa di cipolla 19.50 BUEGER PdORKl : i 9.0
Rosti con spezzatino di maiale alla zurighese 24.50 t;;?;;:?;ttlurc; ng]; SZ'Gnglrg i?]osttclllgc %Sligddar
D PASTE SFIZIOSE Pomodoro
Penne al’arrabiata 15.50 Servito con patate Country
Tagliatelle fresche alla bolognese 18.50
Gnocchi con zola e ‘nduja 21.50 HAMBURGER BIRRIFICIO 21.50
Tortiglioni, salsiccia, scamorza, melanzana frita ~ 20.50 Carna. di Manzs Siidacn 180,
Spqgheth alla ccrbonqrc 19.50 cipolla caramellata, bacon, pomodoro, insalata,
Risotto con luganighetta e Merlot 20.50 e,
> SECONDI GOLOSI Servito con patate Country
Luganighetta con patatine fritte 19.50
Pollo al cestello con patate country 24.50 HAMBURGER CON TARTARE DI MANZO
Guancetta di maiale con purea di patate 24.50 Tartare di manzo svizzero 180 g., 26.50
Orecchia di Elefante, rucola, pomodorini 24.50 concasse di cetriolini, cipolla, capperi, ;
Stinco di maiale svizzero con crauti e patate 26850 accivghe, senape, radicchio
Cordon Bleu con patatine fritte 29.50 Servito con pg]-qie Country
Tagliata di manzo, rucola, pomodorini, Grana 3550 ‘
Trancio di salmone con verdure di stagione 26.50 CQETORINI s
’ ’ erdure grigliate .
> KID S MENU Patatine fritte/country Z o8
Pasta al pomodoro + gelato 10.00 Rosti 7.50
Impanata con patatine fritte + gelato 12.50 Patata rossa americana 10.50
WILIRENI ® \/IN| BIANCHI L VINI ROSSI e ROSE’
At Bott. Bicch. Bott. Bicch. Bott.
] i3y Rosé Aglianico, 36 Casali 500 35.00
San Giorgio, Bianco Ticino Doc Bio 7.00 45.00 Ramina, Ticino Doc Merlot 6.50 42.50 Az Agricola Via dei Mulini, Vitulano
Az. Fumagalli Vini - CH Balerna Az. Fumagalli Vini - CH Balerna San Giorgio
Fiano del Sannio Doc 6.00 38.00 San Leonino, Chianti Classico Docg  6.00 88.80"] reato dekfitina Doe Bis 550 43.00
la Fortezza - Benevento Az. Tenimenti Angelini - Montalcino Az. Fumagalli Vini - CH Balerna
Falanghina del Sannio Doc 6.00 38.00  Aglianico 36 Casali 46 00 38.00
Az la !;orl."ezza 3 Benevenfo Az. Agricola Via dei Mulini, Vitlano BN B O L L | C | NE
g’-zreco el Sannio 6.00 38.00 Piedirosso del Taburno 5.00 35.0C  Prosecco Gujot Doc 700 A4.00
z. la Fortezza - Benevenfo - .
Pinot Grigio, Attems 7.00 45,00, Az la Forlezza - Benevento Az. Drusian - Treviso
Az. Frescobaldi, Toscana Nené, Nero d"Av0|c‘| {Slicﬂic Doc 6.50 42.50 Franciacorta Berlucchi 61 10.00 65.00
Sauvignon Blanc, Attems 7 00 45 00 Az Fondo Antico - Sicilia Brut Do‘cg ;
Az. Frescobaldi, Toscana Ronco D’Arzo, Ticino Doc Merlot 55.00 Az Guido Berlucchi - Borgonato
Ronco d'Arzo Az. Fumagalli Vini - CH Balerna

Bianco di Merlot Ti Doc Bio 48.00
Az. Fumagalli Vini - CH Balerna

| PREZZI INDICATI SONO IN FRANCHI, IVA INCLUSA

GENTILE OSPITE,

SU RICHIESTA, | NOSTRI COLLABORATORI SARANNO LIETI DI INFORMARLA IN MERITO AGLI INGREDIENTI CONTENUTI NEI NOSTRI PIATTI CHE POSSONO SCATENARE ALLERGIE O INTOLLERANZE OPPURE PUO'
RICHIEDERE IL FORMULARIO. INOLTRE SE DESIDERA CONOSCERE LA PROVENIENZA DELLA CARNE E DEL PESCE UTILIZZATI NELLE PIETANZE PUO’ RICHIEDERE IL FORMULARIO.

IL RISTORANTE BIRRIFICIO DI BIOGGIO



La Vera PizzaN wpolexans

PIZZA BASE CLASSICA

MARGHERITA 14.50
{Pomodoro e mozzarella)

MARGHERITA SENZA LATTOSIO 16.00
{Pomodoro e mozzarella senza lattosio}

MARINARA 14.50

{Pomodoro, aglic e acciughe)

PIZZA CON IMPASTO Al 7 CEREALI

MARGHERITA 15730
{Pomodoro e mozzarella)

MARGHERITA SENZA LATTOSIO 17.50
[Pomodoro e mozzarella senza lattosio)

MARINARA 15.50

{Pomodore, aglic e acciughe)

== INGREDIENTI CON SUPPLEMENTO

PIZZA CLASSICA TAGLIERE INTERO

CLASSIC FAMILY SIZE
OLIVE NERE 1.00 2.00
PROSCIUTTO COTTO 2.50 5.00
GORGONZOLA 2.50 5.00
TONNO 2.50 5.00
SALAMINO PICCANTE 2.50 5.00
POMODORINI CHERRY 2.50 5.00
MASCARPONE 2.50 5.00
uovo 2.50 5.00
ZUCCHINE GRIGLIATE 2.50 5.00
PEPERONI GRIGLIATI 2.50 5.00
RADICCHIO GRIGLIATO 2.50 5.00
MELANZ ANE GRIGLIATE 2.50 5.00
FUNGHI 2.50 5.00
RUCOLA 2.50 5.00
CIPOLLA 1.00 2.00
CAPPERI 1.00 2.00
PROVOLA AFFUMICATA 3.50 1.00
PROSCIUTTO CRUDO, BRESAOLA O SPECK4.50 9.00
MOZZARELLA DI BUFALA 4.50 9.00
SALSICCIA SVIZZERA FRESCA PAESANA  4.50 9.00
BRESAOLA CON SCAGLIE DI GRANA 6.50 9.00

BOTTIGLIA

® BIRRA 90NOVE 33CL 6.00
Alcol: 4,6% lbu: 28 Ebcid, 2

® INNAH 33CL 6.00
Alcol: 6% lbu: 51 Ebc: 4,6

Omaggio alla figlia della Dea Demetra [Dea de||'Aﬁrico|iurc).
Dal colore lucente, ricca di pregiati luppoli e malti che gli donano

un corpo intense cen aromi floreali e di agrumi e una nota finale
di piacevole amaro.

e VALONA 33 CL
Alcol: 5,5% |bu: 32 Ebc: 4,8

Combinazione di malti d’orzo e farina bona di mais della Val Onsernone.
Mostra un colore giallo-ambrato, che regala una fragranza di ceredli fo-
stati in concerto con una morbida e leggera luppelatura.

6.00

e MITHRA 33CL 6.00
Tipo di Birra: Irish Red Ale Alcol: 5,6%

e KREMLIN 33CL 8.00
Alcol: 9%  |bu: 59 Ebc: 73

Ibu: Unitd di misura dell’amaro della birra, proveniente dal luppolo

ione relativa al colore della birra

VIA CADEMARIO 2 * 6934 BIOGGIO CH
TEL. +41 (0(91 600 23 33
EVENTS@SPAGHETTIGASTROGROUP.COM

©a

B

La nostra BlRRAm\L% AL

TAGLIERE

29.00

32.00 £

29.00

NOVITA'

31.00

34.00

31.00

Brewed by Officina della Birra, Bioggio

ALLA SPINA

2DL 4DL

TUBI DI BIRRA
® BIRRA 90NOVE 3.50 7.00 30.00
Tipo di Birra: Pale Ale Alcol: 4,6%
Si presenta con un colere giallo doroto, all’olfatto con note maltate e floreali
i:'ig ictaiamente presenti. Dcﬁ gusto mediamente intenso e una luppolatura equi-
ibrata.

® MITHRA 4.50 9.00 35.00
Tipo di Birra: Irish Red Ale ' Alcol: 5,6%
Divinita dell’amicizia, del contratto e dell’'onore. Proprio da una lunga amicizia
nasce questa Birra dal colore Forporc intenso, da| gusto che ricorda il caramel-
lo e una luppolatura decisa, al palate & gentile ed equilibrata.
35.00

® LISBETH 4.50 9.00
Tipo di Birra: Apa  Alcol: 7,5%
Il luppolo & il grande protagonista_in questa Birra dal luminoso giallo, con lievi
note aranciate. L'intenso profumo fruttato e Horeale precede un gusto persisten-

te, amabile e corposo.

® KREMLIN .50 9.00 35.00
Tipo di Birra: Russian Imperial Stout  Alcol: 9%
Lo stile originale, il suo corpo robusto e una generosa luppolajura hanne ac-
compcgfnclio la birra durante il lungo viaggio alla corte degli Zar.
Con note decise di caffé e di cioccolato, un leggero retrogusto di liguirizia e il
suo colore di un nero impenetrabile, che contrasta una cremosa e delicata

schiuma.
e BIRRA STAGIONALE 4.50 35.00

Chiedere al personale di sala la scheda della Birra stagionale

® PBIRRA DEL MESE NEW  4.50

Chiedere al personale di sala la scheda della Birra del mese

35.00



